
Bienvenue au bar de notre restaurant !
Cocktails, bières, spiritueux, alcool ou non, offrez-vous une

parenthèse rafraichissante avec vue sur l’Océan Indien à notre bar !

Pour le plaisir de partager un moment privilégié entre proches,
amis, ou encore collègues, notre équipe sera ravie de vous servir la

boisson de votre choix sur le deck ou la terrasse de notre restaurant.

En manque d’inspiration ? Une petite faim ?
N’hésitez pas à demander les suggestions du moment !



P I N K  L A D Y
Gin, jus de citron, grenadine

10€

M A R G A R I T A
Tequila, cointreau, citron vert

10€

C A Ï P I R I N H A
Cachaça, cassonnade, citron vert

12€

G I N  F I Z Z
Gin, Cot®, jus de citron, sirop de canne, eau gazeuse

12€

S U R E A U  T O N I C
Gin, liqueur de fleur de sureau, citron vert, Tonic Fever Tree®

12€

A P É R O L ®  S P R I T Z
Apérol®, Prosecco, eau gazeuse

12€

S P R I T Z  À  L A  F R A N Ç A I S E
Prosecco, menthe, fleur de sureau, eau gazeuse

14€

E X P R E S S O  M A R T I N I ®
Vodka, café, liqueur de café, sirop de canne

14€

W H I S K Y  S O U R
by Thomas : Bourbon, jus de citron vert, blanc d’œuf, sirop de sucre de canne,
angostura

12€

t

 canne, eau gazeuse

citron vert, Tonic Fever Tree®

I S E
au, eau gazeuse

®
op de canne

COCKTAILS

Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.



F R E N C H  7 5
Gin, champagne, jus de citron, sirop de canne

16€

C O U P E  “ L A  D E M O I S E L L E ”
Champagne, jus d’orange, jus de citron, sirop de grenadine

15€

K I R  R O Y A L
Sirops : cassis, mûre, pêche, abricot, pamplemousse, framboise ou violette

15€

M O J I T O  R O Y A L
Mojito classique + champagne

13€

L ’ H I B I S T A R
by Louise : vodka, sirop de vanille, jus de citron vert, blanc d’œuf, bissap,
chambord, shot de champagne

14€

P U N C H  F R U I T S  F R A I S
Rhum blanc, jus de fruits frais

10€

M O J I T O  C L A S S I Q U E
Rhum blanc, menthe, cassonnade, citron vert, eau gazeuse, angostura, bitter

10€

M O J I T O  F R U I T S  D U  M O M E N T
Mojito classique + fruits du moment

11€

M A Ï  T H A Ï
by Marjorie : rhum ambré Barrik®, rhum blanc Isautier, jus de citron jaune, sirop
d’orgeat, amaretto

12€

T I  P U N C H
Rhum blanc, cassonnade, citron vert

8€

K A L O U
Rhum ambré Isautier Barrik®, cassonade, citron vert

9€
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COCKTAILS CHAMPAGNE

Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.

COCKTAILS RHUM



BIÈRES

P R E S S I O N S

D O D O ®
25 cl 3,5€

50 cl 5,5€

A F F L I G E M ®
33 cl 6€

50 cl 8€

M O N A C O
25 cl 5€

50 cl 7€

P A N A C H É
25 cl 5€

50 cl 7€

D E M I  P Ê C H E 25 cl 5€

D E S P E R A D O S ®  M A I S O N 33 cl 7€

B O U T E I L L E S H E I N E K E N ® 25 cl 5€

B I È R E S
A R T I S A N A L E S

P É I
(Bouteilles)

D A L O N S  B L A N C H E ® 25 cl 6€

D A L O N S  I P A ® 25 cl 6€

D A L O N S  T R I P L E ® 25 cl 6€

T I  M O U S S  B L A N C H E ®
P i t a y a  |  C i t r o n

25 cl 6€

T I  M O U S S  B L A N C H E ®
Goyavier | Bissap

25 cl 6€

T I  M O U S S  A M B R É E ®
Gingembre

25 cl 6€

Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.



C O C K T A I L S  D E  F R U I T S  F R A I S  D U  M O M E N T
Laissez vous surprendre !

8€

V I R G I N  M O J I T O  C L A S S I Q U E
Menthe, cassonade, citron vert, limonade

8€

V I R G I N  M O J I T O  P A S S I O N
Virgin Mojito classique + fruit

9€

B I S S A P
Infusion d’hibiscus maison

9€

T R O P I C A L  S U M M E R
Jus d’ananas frais, sirop de fraise, orange pressée, citron vert

9€

C O U P E  D E  C H A M P A G N E 1 4 €

R I C A R D ®
+ sirop (Perroquet, Tomate ou Mauresque) +1€

6 €

M A R T I N I ®
rouge ou blanc

6 €

K I R  V I N  B L A N C
Sirops : cassis, mûre, pêche, abricot, pamplemousse, framboise ou violette

9 €
se ou violette

M O M E N T
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MOCKTAILS

Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.

APÉRITIFS



S O D A S

C O C A - C O L A ®
Bouteille 30 cl

4€

C O C A  Z É R O ®
Bouteille 50 cl

4,5€

S C H W E P P E S  T O N I C  ® 4€

J U S G R A N I N I ® 4€

S I R O P S

À  L ’ E A U 3,5€

D I A B O L O S 4€

F R U I T S
F R A I S

J U S  D ’ A N A N A S  F R A I S 5€

C I T R O N N A D E  O U  O R A N G E  P R E S S É E 5€

E A U  F I L T R É E  P L A T E 2€

E A U  F I L T R É E  G A Z E U S E 2,5€

A U S T R A L I N E ® 4,5€

C I L A O S ® 5€

T O NNN I C  ®®

F R A I S

SANS ALCOOL

Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.

EAUX



É C O S S E

T H E  K I N G  O F  S C O T S
Blended whisky | 40°
Arômes de noisette

6€ 12€

A R D M O R E  2 0 1 3  V E R Y  C L O U D  S . V
Single malt | 40°
Arômes de pommes cuites et vanille bourbon

5€ 10€

A R R A N  T H E  S A U T E R N E S  C A S K  F I N I S H
Single malt | 50°
Arômes de banane, abricot et miel

6€ 12€

B I G  P E A T
Blended | 46°
Arômes de réglisse, goudron, caoutchouc, eucalyptus, poire et citron

7€ 14€

P O R T  A S K A I G  8  A N S
Blended | 45.8°
Arômes fumés, miel, vanille

6.5€ 13€

M I Y A G I K Y O
Single malt | 45°
Arômes de chocolat, cire et noix de coco

7.5€ 15€

J A P O N
N I K K A  T A K E T S U R U
Pure malt blended whisky | 43°
Arômes d’agrumes et de chocolat noir

7€ 14€

Y O I C H I
Single malt | 45°
Arômes de fruits exotiques, piment, caramel, vanille

7,5€ 15€

M I C H T E R ’ S  U S  1
Bourbon | 45.7°
Arômes de raisins secs, prunes et vanille

8€ 16€

U S A
B L A N T O N ’ S  G O L D  E D I T I O N
Bourbon | 51.5°
Arômes de chèvrefeuille, clous de girofle, noix de pécan

7€ 14€

R E D B R E A S T  1 2  A N S
Pure pot still whisky | 40°
Arômes de cake de Noël, poire, pêche, jasmin

6€ 12€

WHISKY
2 cl 4 cl
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Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.



I N D E
A M R U T  F U S I O N
Single malt | 50°
Arômes fumées et noix de coco

6€ 12€

I R A N
K A V A L A N  O L O R O S O  E X - S H E R R Y  O A K
Single malt | 46°
Arômes de fruits secs et café noir

1 0 € 20€

WHISKY

P L A N T A T I O N  5  A N S
Barbade | 40°

4  c l 6 €

S A V A N A  T R A D I T I O N N E L  V I E U X  5  A N S
Réunion | 43°

4  c l 1 1 €

N E I S S O N  A G R I C O L E
Martinique | 52.5°

4  c l 1 3 €

D I C T A T O R  1 6  A N S
Colombie | 40°

4  c l 1 3 €

D I P L O M A T I C O  R E S E R V A
Venezuela | 40°

4  c l 1 4 €

P A C T O  N A V I O
Cuba | 40°

4  c l 6 €

H A M P D E N
Jamaïque | 46°

4  c l 6 €

2 cl 4 cl

R V A

Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.

RHUM



C A L V A D O S  V S O P
France | Christian Douin | 40°

4  c l 1 0 €

C O G N A C
France | Rémi Landier

G E T  2 7 ®
France | 21°

M I R A B E L L E
France | Nusbaumer | 45°

P O I R E  W I L L I A M S
France | Nusbaumer | 43°

V I E U X  K I R S C H
France | Nusbaumer | 43°

B A I L E Y S ®
Irlande | 17°

M A N Z A N A

T E Q U I L A  C A L L E  2 3
Mexique | 40°

4  c l 1 0 €

G I N  D A  H O N G  P A O
Angleterre | 51.8°

4  c l 1 0 €

G I N  A K A Y A N E
Japon | 46°

4  c l 1 0 €

G I N  C I T A D E L L E
France | 44°

4  c l 1 0 €

DIGESTIFS

Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.

AUTRES ALCOOLS



E X P R E S S O 3€

D O U B L E  E X P R E S S O 4€

C A F É  A M É R I C A I N 3,5€

C A P U C C I N O 5€

D É C A F É I N É 3€

C H O C O L A T  C H A U D 4,5€

T H É  O U  I N F U S I O N  P A G È S ® 4€

BOISSONS CHAUDES

Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.


