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AMUSE-BOUCHE

Pour commencer

FOIE GRAS | PAPAYE | SAFRAN D'IC]

Foie gras mi-cuit, confiture de papaye,
crumble de tournesol et curcuma

Pour suivre

MAIGRE | BRINGELLE | CACAO

ROti au beurre noisette
travail autour de l'aubergine
et du cacao des Cabosses Aijlées

Oou
VOLAILLE | CAROTTE | CARDAMOME NOIRE FUMEE

Supréme de volaille fermiére en basse température
crémeux de carotte
et mini-carottes glacées a la cardamome noire fumeée

PRE-DESSERT

Pour finir

CHOCOLAT NOIR | VANILLE | POIVRE DE CHINE

Fondant au chocolat, creme anglaise,
tuile croustillante au cacao,
glace vanille au poivre de Chine




