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~ETE DES PERES

Déjeuner du 16 juin 2024

AMUSE-BOUCHE

Pour commencer

FOIE GRAS | COCHON | CGARAM MASSALA

Joue de cochon confite au foie gras et garam massala
en raviole, émulsion aux champignons

Pour suivre

LEGINE | LAITUE CELTUCE | POIVRE DE TIMIZ

En basse température, celtuce rotie au beurre noisette
espuma coco rouge de Bras Sec
émulsion au beurre noisette

Oou

CAILLE | POMME DE TERRE
POIVRE DE PENJA BLANC

Supréme en basse température,
travail autour de la pomme de terre
et de la noix de coco torréfiée

PRE-DESSERT

Pour finir

VANILLE | AVOINE | POIVRE LONG

Biscuit a I'avoine, ganache montée a la vanille
glace vanille et avoine toasté




